
Focaccina Carciofi & Mozzarella 9€
(4pezzi) (1,6,7,8,11)

                                     Focaccina Burrata & Puntarelle alla Romana 9€
(4pezzi) (1,7,8,11)

Al Calice

Vino Bianco
Roma 8€
Soente 10€

Signature Cocktails 12€

Gin Basil
Negroni Romano

Cocktails “i grandi Classici” 10€

Campari Spirtz
Gin Tonic

Margarita 
Hugo

Mojito 

                       Negroni
Negroni Sbagliato

 Vodka Tonic
Americano 

Vino Rosso
Roma 8€
Sodale 10€

Bollicine
Prosecco Valdobiaddene 7€
Franciacorta 12€

Per cominciare ...

Bocconi Golosi
Focaccina Crudo,Bufala & Basilico 7€

(4pezzi) (1,7,8,11)

Degustazione Tris di Bocconi Golosi 14€
(6 pezzi) (1,7,8,11)

Antipasti
Carciofi alla Romana 10€
(2pezzi)

Cicoria Ripassata 8€
Broccoletti saltati 9€
Villa Borghese 20€
(2Carciofi,Broccoletti,Cicoria)

Melanzane alla Parmigiana 12€
(1,8)
Puntarelle alla Romana 9€
(Germogli di cicoria in Salsa di acciughe) 
(con aglio a richiesta) (6)

Carciofi alla Giudia 10€
(2pezzi) Storico carciofo Romanesco fritto

Suppli ar Telefono 7€
(2pezzi) (1,7,11,8,5)

Polpette di Bollito 9€
(3pezzi) (1,7,11,8,5)

Fiori di Zucca, Mozzarella e Acciughe 7€
(2pezzi) (1,7,6,11,8,5)
Fritto Misto 24€

(2Carciofi, 2Suppli, 2Polpette e 2Fiori di zucca) (1,7,11,8,5,6)
Fiori di Zucca Premium 9€

(Ripieno di Bufala,Ricotta,acciughe e pecorino, dorati nel Panco)
(2pezzi) (1,7,6,11,8,5)

Fritti&Dorati

Focaccina bianca 4€
(4pezzi) (1)

(Bitter Garbato, Vermouth Garbato, Gin Botanical)

L’Antipasto Vegetariano 
1Carciofo alla Romana, 1Carciofo alla Giudia, 1Fiore di Zucca, 1Supplì 
con Cicoria, Broccoli e Melanzane alla Parmigiana 

18€

(1,5,6,7,11,8)



Primi
Regular 110gr

Rosa per le donne 80gr -3€
Cofana 130gr +3€

La nostra pasta fresca
Tonnarelli Cacio e Pepe 15€
(Spaghettone all’uovo, cacio e pepe) 

(1,5,8)

Fettucine all’ Alfredo 18€
(Pasta all’Uovo saltate con doppio Burro delle Vacche Rosse 

e Parmigiano delle Vacche Rosse) (1,5,8)

Pappardelle alla Vaccinara 16€ 
(Saltate con Coda alla Vaccinara) (1,5,8)

Tonnarelli alla Checca 18€
(Spaghettone all’uovo con datterini, basilico fresco 

e Mozzarella di bufala) (1,5,8)

Ravioli Ciociari 18€
(Ripieni di Bollito di Manzo e 

Funghi Porcini saltati con Burro e Salvia) (1,5,8)

Lasagne della Tuscia 15€
(Pasta al Forno Romana con Ragù Misto di Carne, Piselli) 

(1,5,9)

Grano duro
Bucatini “De Cecco” alla“Matriciana” 16€

(Pomodoro, Guanciale, Pecorino) (1,8)

Paccheri “Rummo” alla Gricia 15€
(Guanciale, Pecorino) (1,8)

Spaghettoni “Rummo” alla Carbonara 16€ 
(Guanciale, Pecorino, Uova) (1,5,8)

Spaghetti “De Cecco” alla Rugantino 18€
(Gricia “light” con carciofi) (1,8)

Secondi

I Classici
Saltimbocca alla Romana 18€

(Scaloppine di Vitello, Prosciutto e Salvia, 
sfumato al vino bianco e farina) (1,8)

Straccetti De’ Ponte 16€ 
(Straccetti di Manzo saltati
 con Carciofi alla Romana) (1)

Cotoletta Marchese del Grillo 18€
(La Fettina panata romana 

con spicchi di carciofi alla Romana) (1,5,8)

Testaccio
Polpette ar sugo dà sora Lella 14€

(Polpette con misto carne al Sugo con Purè) (1,3,5,8,9)

Trippa alla Romana 12€
(Trippa di Manzo al Sugo e pecorino) (5,8)

Coda Alla Vaccinara 22€
(Coda di Manzo Stufata al Sugo con Sedano,

 Carote e Cacao) (5,8,9)

L’Agnello
Abbacchio al Forno 28€ (x2persone 55€)

 (Cosciotto o Spalla di Agnello da Latte al Forno 
con Patate al Forno)

Abbacchio Alla Scottadito 20€
(Costolette di Agnello alla griglia 

con patate al Forno)

Abbacchio Alla Cacciatora 20€
(Costolette di Agnello in Padella) (1,6)

Gli Smilzi
Tartare Pariolina 20€

(Tartare di Manzo con Insalatina 
e Crostini di pane) (6,5)

 La Pezza Ignorante 20€
(Battuta di Manzo aglio, Olio e Peproncino)

La Tagliata del Viterbese 26€
(Controfiletto di Manzo con Patate al Forno)



Pinse 
Margherita Pomodoro&Mozzarella 12€

(1,7,8,11)

Marinara Pomodoro all’Arrabbiata e origano 10€
(1,7,8,11)

Viva l’Italia! Margherita con Basilico fresco e Parmigiano 14€
(1,7,8,11)

Romana Margherita con capperi, acciughe e olive 14€
(1,7,8,11)

Rugantino Pomodoro e mozzarella di Bufala 14€
(1,7,8,11)

Contorni
Patate al Forno 5€
(1,8)

Cicorietta 5€

Patatine Fritte cacio e pepe 5€ 
(1)

Pure di Patate 5€
(1,8)

Verdure Grigliate 8€

Caprese 10€
(Mozzarella di Bufala, Pomodoro, Basilico) (8)

Tagliata 10€
(Veli di Carciofo, Sedano e Grana) (9)

Del Campo 10€
(Lattuga, Rucola, Pomodori, Finocchio, Songino e

Mais)

Capitolina 8€
(Finocchi e Arance)

Insalate

Kids Menù

“E poi a dà sapè ch’er pecorino è come l’ojo Santo, dò o metti fa Miracoli”
 (sempre Mi madre)

25€

Una bibita

Pennette al Pomodoro

Cotolettina di vitello con patatine 
(1,5)

Una copetta di gelato
 (8) 



Focaccia Prosciutto,Bufala & Basil 10€
Focaccia Jambon cru, Bufala et Basilic

(4pieces-morceau) (1,7,8,11)

Focaccia Artichokes & Mozzarella 12€
Focaccia Artichauts et Mozzarella

(4pieces-morceau) (1,6,7,8,11)

Focaccia Burrata & Roman style Chicory 12€
Focaccia Burrata & Chicoree a la romaine 

(4pieces-morceau) (1,7,8,11)

Mix of all the Focaccias styles 18€
Melange de toutes les Focaccias 

(6pieces-morceau) (1,7,8,11)

To start ...
Signature Cocktails 12€ Cocktails 10€

Gin Basil
Negroni Romano
(Bitter Garbato, Vermouth Garbato, Gin Botanical

 Negroni
Negroni Sbagliato

 Vodka Tonic
Americano

Campari Spirtz
Gin Tonic

Margarita
Hugo

Mojito

Glass - Verre
White Wine - Vin Blanc 
Roma 8€
Soente 10€

Red Wine - Vin Rouge
Roma 8€
Sodale 10€

Bollicine
Prosecco Valdobiaddene 7€
Franciacorta 12€

Bocconi Golosi

Starters - Entrees
CARCIOFI ALLA ROMANA 12€
Roman style Artichokes 
Artichauts mijotés à la Romaine 
(2pieces)

CICORIA RIPASSATA 8€
Sauteed Chicory 
Chicorée sautée 

BROCCOLI SALTATI 9€
Sauteed Broccoli 
Brocolis sautées à la Romaine 

VILLA BORGHESE 22€
2Artichokes,Broccoli,Chicory
2Artichauts,Brocolis, Chicoree

PUNTARELLE ALLA ROMANA 9€
Roman style Chicory 
Chicoree a la romaine 

MELANZANA ALLA PARMIGIANA 14€
Egglant Parmigiana 
Aubergine à la Parmeggiana  
(1,8)

FOCACCIA BIANCA 4€
Simple Focaccia
Naturel Focaccia (4pieces-morceaus) (1) 

CARCIOFI ALLA GIUDIA 12€
Typical Fried Artichokes

Artichauts Frits à la juive
(2Pieces) (1,7,11,5)

SUPPLì 7€
Rice croquettes stuffed with bufala mozzarella

Croquettes de riz farcies à la viande et mozzarella de bufala
(2Pieces) (1,7,11,5,8)

POLPETTE DI BOLLITO 9€
Fried Boiled Meatballs 

Boulettes de viande de boeuf frites 
(3Pieces) (1,7,11,5,8)

FIORI DI ZUCCA 7€
Fried Courgette Flowers 

Beignets de Fleurs de Courgette farcies d’Anchois et de Mozzarella
(2Pieces) (1,7,11,5,8)

FRITTO MISTO 26€
 Mixed Fried (2Artichokes,2Supplì,2Courgette Flowers,2Meatballs) 

Fritures mixtes (2Artichauts,2Supplì,2Fleurs de Courgette,2Boulettes)
(1,7,11,5,8)

Fried - Fritures

Vegetarian Starter - Entrees Vegetarien
1Roman style Artichoke,1fried Artichoke,1Supplì,1Courgette Flower

with Chicory,Broccoli&Eggplant Parmigiana
1Artichauts,1Artichauts frits,1supplì,1Beignets de Fleurs de Courgettes

avec Chicoree,Brocolis et Aubergine a la Parmeggiana

 22€



TONNARELLI CACIO & PEPE 15€ 
Fresh Egg pasta with pecorino Cheese and Black Pepper 

pâtes fraiches, Pécorino et poivre noir moulu (1,5,8)

FETTUCCINE ALL’ ALFREDO 18€ 
Double kind of Butter and Parmigiano Cheese 

Double beurre et double parmesan (1,5,8)

PAPPARDELLE ALLA VACCINARA 16€ 
 Stewed BeefTail With Tomato Sauce 

au ragout de queue de bœuf e pecorino (1,5,8)

TONNARELLI ALLA CHECCA 18€
Eggs fresh pasta with Bufala Mozzarella Tomatoes&Basil 

Pates aux oeufs avec mozzarella et tomates (1,5,8)

RAVIOLI CIOCIARI 18€ 
Dumpligs filled of boiled beef and porcini mushrooms sauteed un

butter and sage 
Farcis de boeuf bouilli et de cèpes sautés au beurre et à la sauge

(1,5,8)

LASAGNA DELLA TUSCIA 15€ 
Roman Style Tomato Sauce Ragout and Peas Lasagna 

Lasagne maison au ragoût de viande et petits pois (1,5,9) 

PACCHERI ALLA GRICIA 15€ 
 Bacon, Pepper and Cacio Cheese 

à la viande séchée de la bajoue de porc « guanciale » e fromage
au lait de brebis « pecorino » (1,8)

SPAGHETTONI ALLA CARBONARA 16€ 
Spaghetti with Egg, Cacio Cheese and Bacon

Guanciale, Pecorino et Oeuf battu (1,5,8)

BUCATINI ALLA « MATRICIANA » 16€ 
Bacon, Tomato Sauce and Cacio Cheese 

Guanciale, Pecorino et Tomates (1,8)

SPAGHETTI ALLA RUGANTINO 18€ 
“Light” Gricia pasta with Artichokes 

Light Gricia pasta avec artichauts (1,8)

RISOTTO 15€
Sautéed risotto with artichokes Roman Style  

Risotto au artichauts (8)

Homemade Pasta
Regular (110 gr)

Slim for women (80gr) -3€ 
Cofana (130g) + 3€ 

Durum Wheat - Blè Dur

Roman Style 

POLPETTE DELLA « SORA LELLA » 14€
Roman Style Tomato Sauce Meatballs 

Boulettes de viande de bœuf accompagnées d’une purée de pommes
de terre (1,3,5,8,9)

CODA ALLA VACCINARA 22€
Tomato Sauce stewed Beef Tail with Celery and Cocoa 

Ragoût de Queue boeuf assaisonné de celeri (5,8,9)

TRIPPA ALLA ROMANA 12€
Beef tripe with tomato sauce and pecorino 

 Tripes de boeuf en sauce avec Pecorino (5,8)

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 18€
Veal Slices Covered with Ham and Sage 

Escalope de veau à la romaine sautée au vin blanc et à la sauge
(1,8)

STRACCETTI DE PONTE 16€
Beef Carpaccio Sauted with Roman style Artichokes 

Carpaccio de bœuf et crème d’artichaut à la romaine (1)

COTOLETTA DEL MARCHESE DEL GRILLO18€
Breaded Cutlet of Veal with roman style Artichokes 

Emincé de veau pané avec artichaut (1,5,8)

 

The Tradition

The Lamb - L’Agneau
ALLO SCOTTADITO 20€

Grilled Lamb Chops with Baked Potatoes 
Cotelettes d’agneau frites

ALLA “ CACCIATORA” 20€
Lamb Chops sauteed in the pan 
Cotlettes d’agneau sautées (1,6)

ABBACCHIO AL FORNO 28€(x2 people 55€)
Backed Led or Shoulder of dairy lamb with potatoes 

Agneau de lait rotì au four avec patates au four

The light ones
BEEF TARTARE 20€

Tartare de Beouf

TAGLIATA DELL’AGROPONTINO 26€
Beef Entrecôte Slices, Mixed Salad and Roasted Potatoes
Filet de veau accompagné de patates au Four et Chicorée

LA PEZZA IGNORANTE 20€
Beef Entrecôte Slices sauteed with oil, Garlic and Chili pepper 

Filet de veau sauté à l’huile , ail et peperocino


